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Presentacion

El alto mimero de casos de enfermedades trans-
mitidas por los alimentos - ETA's, evidencia
gue los sistemas para asegorar la inocuidad de
nuestros alimentos ticnen muchas deficiencias,
Por tanto, es necesario formar profesionales
especializados en este dmbito, com el fin de
evitar las consecuencias que las ETA’s comnlle-
van, tales como: pérdidas econdmicas por
gastos médicos, ausencias laborales, pérdidas
de clientes y, sobre todo, el dafio a la saled, que
puede inclusive ocasionar la muerte de perso-
nas debido al consumo de alimentos contaming-
dos.

Dhjetivos

¢ Participar en la implementacién de sistemas
de calidad e inocuidad en fabricas ¥ estableci-
mientos que procesan alimentos.,

# Disarrollar una visidn estratégica gue forta-
lezca la gestion de programas de calidad e
inocwidad alimentaria.

* Brindar soluciones a los problemas de inocui-
dad alimentaria del pais.

* Realizar auditorias de sistemas de calidad ¢
inocuidad, IS0 22000,

Destinatarios

Profesionales vinculados al manejo v procesa-
miente de alimentos y afines. Ingenieros en

Alimentos, Ingenieros Quimicos, Ingenieros
Indusiriales, Agroindusiriales, Bioguimicos,
Mutricionistas y otras carreras relacionadas.

Curso de Nivelacion (opcional)

* Matemiticas.
* Quimica de Alimentos
* Microbiologia de Alimentos.

* (zeremcia y Supervisitn de Plantas de Alimentos.
+ Comercio Exterior ¥y Distribocidon de Alimentos.
* Mercadeo.

* Klaboracion, Evaluacion y Gestion de Proyectos.

Administracién ¥ Legislacién

* Administracidn ¥ Gestibn del Talento
Humano en la Industria alimentaria.

* La Problemitica Sanitaria e¢n la Indusiria
Alimentaria.

* Legislacion Alimentaria.

* Vigilancia v Politicas Agroalimentarias.



MODULO III

* Calidad ¥ Anélisis de Datos,

* Costos de la Calidad ¥ la no Calidad

* Rioestadistica.

* Anilisis de Datos Aplicados a Calidad de
Alimentns.

» [iseno de Tesis.

MODULO IV

* Inocuidad de Alimentos.

* Microbiologia Aplicada a la Seguridad de los
Alimentos,

« Toxicoloeta Al i

* Buenas Priclicas de Manufactura y Agrope-
cuarias.

* Procedimbentos Estamdarizados de Saneambento,

MODULO YV

+ Sistemas de Calidad Sanitarios.

» Andilisis y Evaluacién de Riesgos (HACCP).

* Sistemas de Gestidn para la Calidad Sanitaria
de los Alimentos.

= Auditor Lider 150 22000: 2005.

PLANTA DOCENTE

La Maestria coenta con prestigiosos profesio-
nales locales, nacionales e internacionales, con

amplia ¥ reconocida trayectoria en temas de
calidad alimentaria.

INFORMACION GENERAL

« Magister en Gestién de la Calidad y Seguri-
dad Alimentaria,

¢ Certificado de Auditor Lider IS0O 22000:
2005, otorgado por SGS del Ecuador.

Semipresencial, durante dos afios.

Las clases se desarrollardn los dias jueves y
viernes de 18:000 a 22:00 y sihados todo el dia.

Horarios especiales para méduolos con profe-
s0Tes extranjeros,
Seleccidn de participantes

El Consejo del Postgrado calificars las carpetas
personales presentadas vy realizard una enire-
vista a los candidatos.

Inversitmn:

§5.200.
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